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Edito du president

Jean-Daniel CHAOUI

Président de Frangais du Monde Madagascar

Conseiller a 'Assemblée des Francais de I'Etranger

C’est la rentrée a défaut de la reprise. Les vacances scolaires et les congés des parents sont
derriere nous. Une rentrée sous le signe de l'accalmie avec la fin de I'Etat d’urgence sanitaire en
vigueur depuis plus d’'une année a Madagascar.

La situation reste cependant fragile et I'épidémie de covid reste latente. Le risque d’une
troisieme vague est toujours présent. |l convient donc d’étre individuellement prudent s’agissant des
gestes barriéres et d’éviter les grands rassemblements. Nous espérons aussi une accélération de la
vaccination qui reste insuffisamment développée a Madagascar.

Une rentrée sous le sceau du changement au Consulat de France avec I'arrivée d’'un nouveau
Consul général et Consul adjoint, mais sans changement quant aux déplacements entre la France
et Madagascar. Le Consulat ne délivre toujours pas de visa de court séjour pour I'Hexagone et
Madagascar de méme dans l'autre sens. Cette situation qui perdure est trés dommageable pour les
familles séparées. Il serait temps que les autorités des deux pays prennent des mesures pour permettre
un retour a une circulation certes contrélée mais effective. L'attente est devenue trés forte !

Mizara qui rassemble les deux organismes UFE et FAMM s’est associé a la CCIFM pour
développer une plateforme de mise en relation « entreprises-Francais résidents a la recherche d’emploi
». Le projet est en cours de réalisation. Je vous tiendrai informé.

Notons enfin que les Billet des Entreprise, dans le cadre de son partenariat avec I'agence
Premiére ligne, était présent a la FIM au parc Forello du 16 au 19 septembre. Cette manifestation
économique fera I'objet du prochain numéro de notre magazine.

UFE = Union des Francgais de I'Etranger, FAMM = Frangais du Monde Madagascar, CCIFM =
Chambre de Commerce et Industrie Franco Malgache

Tananarive le 27/09/2021
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Societe (han Fouc et Fils.
Entrevue avee Madame Lactitia (han
Denectnice commenciale

J%&Wdel'enbze/zfdoewgudgcwamo{a

La Socieété Chan Foui et Fils (ou CFF), anciennement
Vignoble et Cave Chan Foui, a été fondée par Monsieur Chan
Foui a la fin des années 60.

Monsieur Chan Foui et sa famille étaient d’abord
importateurs de marchandises générales, avant de
se tourner vers la viticulture suite a de profondes
mutations de [l'environnement économique. Ainsi,
il a acheté ses premiéres terres a Ambalavao, prés
de la ville de Fianarantsoa, et les a défrichées avant
de fonder le vignoble. Il a alors planté une vingtaine
d’hectares de vignes entre 1968 et 1971.Depuis, le
domaine n'a cessé de s’étendre pour atteindre une
soixantaine d’hectares aujourd’hui.

Pourguoc avoir fait du vin & fianarantoa 7
La région de Fianarantsoa possédant une forte communauté

ecclésiastique, les vignes plantées dans la région étaient avant tout destinées a la production du vin
de messe.

Dans les années 60, la Suisse, en collaboration avec I'Etat Malgache, entreprend un vaste
programme environnemental de lutte contre I'érosion dans la région du Betsileo, avec en plus des
visées économiques telles que diversifier les productions locales et par la améliorer la condition
paysanne : la culture de la vigne sur les coteaux remplissait ces deux objectifs. La Coopération Suisse
enseigna aux agriculteurs leur savoir faire relatif a la viticulture et aux structures en coopérative. C’est
ainsi que la société Lazan’i Betsileo vit le jour et diffusa largement les techniques de viticoles dans la
région.

Aujourd’hui les environs de Fianarantsoa restent caractérisés par la production de raisin,
que ce soit a I'échelle de la petite parcelle familiale aux grandes exploitations vinicole. En ce sens,
I'objectif poursuivi par la collaboration Helvético-Malgache est une réussite : les grandes exploitations
constituent un débouché sar pour les différents acteurs de la filiere. De plus le jeu de la concurrence
donne lieu a un sain équilibre entre I'offre et la demande. Enfin, soucieux de la qualité du raisin, les
grandes exploitations tels que CFF, offre un soutient technique aux paysans afin de sécuriser une part
non negligeable de leur approvisionnement.

Hiblor des
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Les produits de Cff sure le manché 7

Au début des années 80, la société commercialisait un

vin « en vrac » nommé « Coteau d’Ambalavao ». Ce n’est
gu’au début des années 90 que le Cote de Fianar fait son
apparition et rencontre le succes escompté en demeurant,
encore aujourd’hui, 'un des produits phares de la société.
Par la suite, dans les années 2000, nous avons mis au
point une gamme de vins apéritifs, inspirée par les vins
doux francgais : I’Apéritif Maroparasy et le Blanc Doux
de Maroparasy.

Tous nos produits répondent aux exigences
techniques et reglementaires exigés pour les produits
alimentaires. Tous les ans, avant d’étre commercialisés, le

Ministere du Commerce et de la Consommation, préléve des
échantillons de chacun des produits et leur fait subir des analyses

physico-chimique et microbiologique afin de s’assurer qu'ils respectent bien les normes de qualité
requises et ne représentent pas de danger pour le consommateur. Suite a ces analyses, un certificat
de consommabilité est émis apres quoi le Ministére délivre les autorisations de mise sur le marché.

Avec une production de centaine de millier par an, nous mettons en ceuvre des techniques
agricoles modernes et responsable pour essayer d’augmenter nos rendements tout en assurant la
pérennité de nos cultures. En paralléle, nous continuons également a planter de nouvelles parcelles et
a renouveler les anciennes.

CFF, c’est 150 personnes qui travaillent a 'année dans le vignoble, la cave et nos locaux de
Fianarantsoa et d’Antananarivo. Nos effectifs peuvent atteindre jusqu’a 400 personnes pendant les
vendanges.

Le ppreocessus aﬁ'e’leuaqa, les réles du bois, de la peau du raisin dans la fabrication du vin...

C’est la peau du raisin qui définit la couleur du vin. Pour faire un vin rouge, la peau reste en
contact avec le jus durant tout le processus de fermentation, alors que pour un rosé par exemple,
ce contact sera interrompu au bout de quelques jours dés que la couleur souhaitée est obtenue. De
méme, pour faire un vin gris, sauf que la durée de contact est de I'ordre de quelques heures.

Pour qu’'un vin puisse développer ses aromes, il faut le laisser« mdrir » aprés la
fermentation. Avant d’étre mis en bouteille, il peut subir un élevage (ou vieillissement) dans
un fat. Cette opération va modifier la structure du vin que vous dégustez. La grande majorité
des vins n’est pas élevée en flt de bois mais dans des cuves inox étanches. En effet, le flt est
beaucoup plus colteux pour le vigneron et pas toujours disponible comme a Madagascar.
Les tanins sont des molécules transmises par la peau et les pépins du raisin au vin. lls donnent au vin
sa texture et sont responsable du coté parfois rugueux de certains vins rouge ou de la sensation de
bouche séche. D’autres végétaux possedent des tanins, c’est le cas du bois. Les tanins d’un fit de
chéne viennent donc s’ajouter a ceux déja présent dans le vin. Le fit en bois posséde des propriétés

() @billetdesentreprises () billetdesentreprises-fd bnodefr (¥ billetdesentreprises.fdmm@gmail.com e
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physiques que n’a pas la cuve inox : au lieu d’étre étanche, il présente I
une porosité qui permet des échanges du vin avec l'air. Il s’agit

en quelque sorte d’'une micro-oxygénation du vin. Ainsi,

dans une barrique bordelaise, les 225 litres de vin sont en

contact avec le bois et ces échanges gazeux vont faire
évoluer le caractére du vin. L'oxygene est en effet le

principal facteur d’évolution du vin ; c’est par l'influence

de I'oxygene que le vin vieillit. Ce contact ménagé avec

I'air va apporter du gras et de la complexité ce qui va
atténuer la sensation d’acidité.

L’élevage en cuve inox donne des vins rouges avec
un aspect tannique plus doux, le gout est plus complexe et le
processus de vieillissement est accélére.

Aprés I'élevage, et une fois le vin mis en
bouteille, le facteur le plus important devient la
conservation. |l existe de nos jours toute une
gamme de caves a vins, simples ou a plusieurs
températures. Ces caves garantissent a vos vins
les meilleures conditions de conservation en
matiere de température, de lumiére, de qualité de
I'air et d’'atmospheére de repos.

Vot eositionnement ici & Madagascar dans le
cadre des producteurs de vins 7

Dans les années 80, il y avait une cinquantaine de
vignobles mais a I'heure actuelle il ne reste qu’une dizaine de
producteurs : Clos Malaza, Pelandrova, Mahitasoa du groupe Vidzar,
Le Monastére de Maromby, Le Grand Vin d’Antsirabe et Lazan’i Betsileo. Les produits CFF sont bien
représentés sur le marché.

Les penojets d'avenin ?

Faire du vin en milieu tropical et a Madagascar est un défi quotidien mais également une
réussite puisque nous produisons depuis 50 ans et continuerons a le faire. La viticulture & Madagascar
a encore de beaux jours devant elle car il y a une demande croissante mais qui devient de plus
en plus exigeante. Afin de répondre aux demandes qualitatives de nos consommateurs, nous

projetons de développer des partenariats avec des instituts spécialisés dans la vigne et le vin (INRA,
IFV...), notamment pour identifier et implanter des cépages nobles adaptés au terroir malgache.

Contact : CFF — Vins de Madagascar
Propos recueillis par JDC
Rédaction Mattéo

:?j @billetdesentraprises (\@ billetdesentreprises-fd bnode.fr (m\f' billetdesentreprises.fdmm@gmail.com o
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Actualites
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Transport urbain - Sept bus class assurent trois

Fans

fermeture des frontieres. Jaﬁ)wz&smhl'aqmée.

Leur pression pour la réouverture des frontieres
aura été vaine... En savoir plus

La capitale accueillera le Bus Class la semaine
prochaine... En savoir plus

du gaz butane.

Le Club Entrepreneurs-Etudiants des Une convention de partenariat tripartite pour faire
Rendez-vous des Entrepreneurs.... En savoir plus baisser le prix du gaz butane... En savoir plus

Auvec la Couid-19. La faim dans le monde s'emballe Education. Mickhel Saint-Lot fustige les maitres
Une accélération qui pourrait durer : la pandémie Le représentant de I'Unicef dénonce I'incompé-
de COVID-19 aura des effets a long terme... tence des maitres Fram.... En savoir plus

En savoir plus
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https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/avec-la-covid-19-la-faim-dans-le-monde-s-emballe-pour-longtemps-avertit-la-fao/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/education-michel-saint-lot-fustige-les-maitres-fram/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/consommation-baisse-immediate-du-prix-du-gaz-butane/

YOUR QUICK SOLUTION
TO SAVE LIVES!

ETHIOPIAN CARGO PHARMA WING

Ethiopian
CATSREe
THE NEW SPIRIT OF AFRICA

www.ethiopianairlines.com/cargo
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A STAR ALLIANCE MEMBER V»" -



Les artisans du Boeny lancent un appel aux
autorités pour l'arrét... En savoir plus

DIANA la revalorisation de la ré 7

C'est un secteur-clé pour le développement so-

cioéconomique de Madagascar .... En savoir plus

810&94.@' . Vers un doublement de la capacite de la
centrale solaire d'MaﬁJlanyuf.

Les énergies renouvelables continuent de faire
leur chemin.... En savoir plus

dillot des S Py
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Madagascar est un grand producteur de
légumes.... En savoir plus

e e S

B

Antananarivo ne risquerait pas de manquer d'eau
cette année... En savoir plus

Lo Reunion. Plombee par la Covid-19, la croissance
en recul de y,2 en 2020.

Chaque année, I'lnsee propose un bilan
économique de I'année écoulée a La Réunion.....

En savoir plus
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https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/artisanat-boeny-l-exportation-des-matieres-premieres-brutes-nuit-aux-artisans/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/filiere-maraichere-miser-sur-la-transformation-pour-limiter-le-gaspillage/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/diana-vers-la-revalorisation-de-la-pecherie-aux-crabes/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/energie-vers-un-doublement-de-la-capacite-de-la-centrale-solaire-d-ambatolampy/
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Planéte France, votre REFERENT NUMERIQUE

- L’association se propose d’étre ;
® _ le référent numérique de ses membres. !
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MNouveau service a Frangais du Monde Madagascar :

le service aux associations Frangais du Monde Madagascar (FdAMM)  du n:tghde
propose un nouveau service s'adressant aux associations frangaises  MADAGASCAR
ou étrangeres ceuvrant sur Madagascar.

SN

FdMM propose un service d’accompagnement, de représentation, de conseil, d’'audit et d’évaluation
des actions entreprises par les associations ou partenaires implantés a Madagascar.

ETE=]T=]x]

Notre sérieux et notre compétence sont un gage d’efficacité et de sécurité pour vos actions.

=1l=1x]

Adresse mail : contact!_francaisdumonde mada@gmail com

Téléphone : 020 22 597 96
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=
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Possien :
Vins et vignohles de VVjadagascar

Les origines de la viticulture remontent a plus de huit mille

ans. La Géorgie est sans doute au cceur du berceau de

la domestication de la vigne et de la viticulture selon
des fouilles qui ont révélé des résidus retrouvés dans
des poteries néolithiques mises au jour dans le sud du
Caucase.

La viticulture s’est ensuite développée en Europe
pour s’étendre progressivement sous des climats
différents moins propices a cette activité.

C’est le cas de Madagascar ou l'origine remonte au
besoin de vin de messe des moines de la région de
Fianarantsoa et a la volonté de familles d’origine
chinoise de s’engager dans une culture « a
grande échelle » de la vigne en important des
plans de France.

Ainsi est né puis s’est développé le vignoble
de Madagascar dans la région d’Ambalavao
et Fianarantsoa. Le Billet des Entreprises
s’est penché sur cette activité économique
et vous livre le fruit de ses investigations. Un
dossier sur un sujet peut connu a Madagascar.

Si des études scientifiques tendent a prouver

les bienfaits du vin rouge sur l'organisme, a condition
cependant de ne pas dépasser 1 a 2 verres par jour
(la boisson contribuerait a prévenir certaines maladies
cardio-vasculaires), une consommation excessive est a
proscrire car elle serait contraire a la sante.

Remerciements particuliers a la Famille Chan Foui et Fils
mais aussi a tous les acteurs du secteur qui participent a

ce dossier. \

Le responsable de la publication JDC
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Vins et vignobles

92’ ’ goa’!’ 5 g ao !’ 0 tﬂo ao ,
le nole da climat et du Terrocn. ..

Une étude sur la fabrication, la conservation, et la =3
dégustation des vins existe. Elle s’appelle 'cenologie. Les |
personnes qui ont fait cette étude de plusieurs années sur
la connaissance du vin, s’appellent les cenologues. Ces
personnes travaillent généralement dans de grands
hétels. Leurs fonctions consistent, par exemple, a
déterminer le type de vin qui correspond aux plats d'un
repas. Ce qui est surprenant, c’est qu’en dégustant un
vin, ces personnes sont capables de dire avec précision
la date a laquelle le vin en question, a été produit.

2. Ja«/zfzoduc&orbdum " =

Le vin est une boisson alcoolisée qui est obtenue

par la fermentation de raisins, ou de moUts.de raisins. i “' ; F
Le type de vin qui en résulte dépend du terroir, du 2 A X P
cépage, du mode de vinification, et du type d’élevage
du vin.
Le terroir est le lieu ou les vignes sont plantées. Ce lieu peut étre un pays,
ou une partie précise du territoire de ce pays. En effet, le type de sol et les
conditions climatiques sont des éléments déterminants dans
la spécificité des raisins récoltés, et par conséquent,
" du vin qui en sera issu.
N Le céepage est un plant de vigne qui est
» caractérisé par les formes de ses feuilles,
_, » : et de ses grappes. Il en existe plusieurs :
,r > ‘ N I'aramon ,le grenache , le carignan noir, le
3 { cinsault , le sémillon ,la syrah ,le sauvignon
- A i L,
1_ , \ . ‘ , le chardonnay et le merlot. Evidemment, le

choix du cépage doit tenir compte du type de sol

sur lequel il va étre planté.

Hillet des T = =y
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La vinification est le processus de transformation de raisins ou de modts de raisin
en vin. Il existe également plusieurs modes de vinification. C’est le mode de vinification
choisi qui va définir la couleur du vin.

L'élevage est I'ensemble des opérations effectuées sur un vin apres la fin de la
fermentation. Il peut se faire aussi de différentes fagons, mais son objectif est de donner
au vin des caractéristiques spécifiques.

3. Jes differentes sortes de vin

Il existe plusieurs fagons de classer les
vins, en tenant compte de plusieurs criteres.

Premiérement, en fonction de sa couleur.
|l existe du vin rouge, du vin blanc, du vin
rose, et du vin orange.

Deuxiéemement, suivant
sa teneur en sucre résiduel.
Il existe du vin sec, et du vin
doux. Troisiemement, selon
son effervescence ou non.
Il existe du vin tranquille,
et du vin effervescent.
Quatriemement, selon
sa capacité a étre
conservée ou non.

Nous pouvons distinguer le vin primeur qui est aussi appelé vin
nouveau, vin jeune, ou encore vin de I'année, et du vin de garde.

Le premier doit étre consommé apres sa production,
ol tandis que le second peut étre conservé pendant
plusieurs années en cave. Selon sa catégorie, un
- vin de garde peut étre conserve jusqu’a 20 ans,
s et méme au-dela. Nous devons noter que plus la
& ' durée de conservation du vin est longue, plus le

vin n’en sera que meilleur.

Rédaction : Princy
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CET - entuepuise éco-nesponsable

De nombreux obstacles spécifiques au

terroir malgache poussent le vigneron malgache
a s’adapter constamment et a rechercher

des solutions. Afin de ne pas rajouter aux EH A N
contraintes déja existantes, la préservation des
écosystémes est essentielle. Les politiques F 0 Ul

mises en place par CFF sont les suivantes :

de ses bouteilles de vins afin que ces dernieres
ne se retrouvent pas éparpillées dans la nature.

Contact facebook : CFF - Vins de Madagascar

&F1LS

pratiquer une agriculture raisonnée,

c’est a dire, limiter l'utilisation de

produits chimiques (pesticides, fongicides
et engrais) au strict nécessaire
afin de limiter leur impact sur
’environnement et les sols. Nous
avons recours a des composts
bio pour amender les sols.

Gérer les ressources en eau
par optimisation de l’irrigation
et limitation de I’évaporation
(paillage, arrosage nocturne)

Reboisement annuel des
alentours du vignoble

Pratiquer la tonte alternée du
vignoble : nous laissons les herbes
pousser et ne les taillons qu’a la saison
froide afin de préserver la biodiversité
(faune et flore)

CFF pratique également la consignation

(f) @billetdesentreprises (@j billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr billetdesentreprises.fdmm@gmail.com @
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Les défis swn la viticultwee a YV adagascar

« Actuellement, les vignobles sont
presqu’exclusivement localisés dans les régions
comprises entre les isothermes moyens

annuels 12° et 22°, avec une situation

majoritaire entre 30° et 50° dans I'hémisphére c H A N

Nord et 30° 4 40° dans I'hémisphére austral.» F 0 U '|
Le vignoble malgache quant a lui & F] L S

se situe a la latitude 21° sud et a 1000m
d’altitude. Ainsi son climat tropical caractérisé
par de faibles amplitudes thermiques,une
pluviométrie concentrée au moment des
vendanges, des sols latéritiques acides
et peu dotés en nutriments (azote,
phosphore, potassium) sont autant de
parametres qui viennent perturber
le cycle biologique de la vigne et
avec lesquels le vigneron malgache
doit compter. De plus, les climats
chauds et humides favorisent
les maladies cryptogamiques, la
sécheresse encourage |'apparition
des ravageurs (cochenille et
criquets) et pour terminer, I'absence
de saison froide empéche la
dormance de la plante (repos végétatif).

C’est pour toutes ces raisons qu’a
Madagascar nous utilisons des cépages
hybrides qui ont la spécificité de
s‘accommoder des contraintes du terroir
et de son environnement particulierement
agressif. Ceci étant, lintervention de
'homme pour pallier au manque d'eau et
traiter la vigne contre ses divers agresseurs
reste indispensable. De nombreuses
techniques sont également mises au point afin
de limiter 'usage des produits agricoles

% . =
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qui, s’ils sont utilisés de facon déraisonnable,
risqueraient de bousculer les équilibres parfois
fragiles des écosystemes. Ces techniques
consistent par exemple a cultiver certaines
plantes au pied des vignes afin de créer une
osmose entre les deux plantes qui bénéficient
réciproquement de leurs bienfaits respectifs.

La contrepartie de l'usage de cépages
hybride est que les raisins produits jouissent de
caractéristiques particulieres qui influenceront le
vin produit a partir de ces grains. Leur faible
teneur en polyphénol enléve au vin sa
capacité a vieillir 'en se bonifiant.
Par ailleurs sa forte concentration
en acide donne lieu a un fort
niveau d’acidité préjudiciable a
la qualité finale du produit.

Tous ces ' obstacles
poussent le vigneron malgache
a s’adapter constamment et a
rechercher des solutions. Mais
la viticulture reste un domaine
recent a Madagascar, et |Ia
recherche et les expérimentations
menées  sur place permettront
peut étre un jour de sélectionner un
cépage adapté au climat et dont les raisins
présenteront les caractéristiques appropriés,
comme l'ont fait des pays tels que I'Afrique
du Sud, I'Australie, le Chili, Les USA etc...
dont le terroir reste différent de celui des
régions traditionnelles de la viticulture.

Contactfacebook: CFF-Vins de Madagascar

Hillet des
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Pa selection du petit chinois : vin dantsiuabe

La « sélection du petit Chinois », initialement
dénommeé « Le grand cru d’Antsirabe », est une
plantation vinicole qui se situe au Nord-Ouest
d’Antsirabe. M. Stéphane CHAN Fao Tong est
le propriétaire et le vigneron exploitant.

M. Stéphane Chan Fao Tong
commercialise sa production en vente directe,
il livre aux restaurateurs et aux particuliers. I
a un point de vente a Antsirabe, la ou se situe
ses installations de mise en bouteille de sa
production.

D’abord fondateur avec ses
parentsetsesfréresdesvignobles
d’Ambalavao, il est ensuite venu
s’installer pres d’Antsirabe ou
il'a racheté un embryon de
vignoble préexistant qu’il a
ensuite développé et étendu.

« On peut planter partout
mais le sol est pauvre, il faut
I'améliorer ! »

Pour comprendre la vigne
et sa culture, puis la production
du vin, M. Stéphane Chan Fao
Tong a d’abord voyageé pour visiter
d’autres régions vinicoles et s’informer,
en France et Australie notamment. Passionné
par son activité, |l a ensuite entrepris des
études en cenologie, « c'était en 1978
» dit-il, et il s’est déplace a Bordeaux,
Montpellier, en Alsace et aussi en Suisse.

Il @ noué des liens avec des professeurs
et chercheurs en cenologie avec lesquels
il a gardé le contact et il échange toujours
périodiguement concernant [I'évolution de
son vignoble a Antsirabe.
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Le vin est conservé dans des cuves de béton
« C'est froid et le vin ne bouge plus, c’est bon
pour la conservation. Mais les petites cuves
sont préférables, elles conservent mieux
une température constante. Quand
on a besoin de vin, rouge, rosé ou
blanc, on fait un tirage a la cuve pour
'embouteillage a Antsirabe. Le vin
est filtré lors de I'embouteillage pour
enleverlesimpuretés éventuelles. Une
fois embouteillées et bien bouchées,
les bouteilles sont stockées couchées.
Elles sont mises en cartons uniquement
pour la vente et I'expedition. Il y a deux
sortes de bouteilles, les petites de 37,5¢l et
les grandes de 75cl. Les bouteilles utilisées
sont des bouteilles de récupération. Il n’y a pas
de fabrique de bouteilles a Madagascar, il faut en
importer, d’'ou la récupération, autre chose, nous
tenons a mentionner aussi que le VIN d ' Antsirabe A8
se vend dans quelques grandes surfaces et est "
servi dans plusieurs restaurants de la grande =
fle... » &4

~ D'ANTSIRABE
_ ROSE VIALA
FHMDCAANE DF SOAFIRENANA AT

Avant la mise en vente, chaque année ' 3 - el
de production est contrdlée et évaluée. Des @ e
échantillons sont envoyés a un laboratoire en
France qui donne en retour une information sur la
composition et la qualité du vin.

Le vignoble est fort bien entretenu, les vendanges se font
en février. Monsieur Fao Tong se rend presque quotidiennement dans son vignoble. La
lutte contre les parasites de la vigne est une préoccupation continuelle ainsi que le vol
de raison sur pied, veéritable fléau qui pousse les vignerons a vendanger avant la bonne
maturité du raisin ce qui nuit a la qualité du vin.

« Monsieur Stéephane Chan Fao Tong est un passionné, il gére son vignoble et
la production de ses vignes avec beaucoup de sérieux et de professionnalisme, et ses
vins sont de qualité. Je vous invite a les découvrir. Si vous passez a Antsirabe, faites le
détour par son point de vente » nous confie Jean-Daniel Chaoui, aprés avoir visité « Le
vignoble du petit Chinois d’Antsirabe ».

Propos recueillis par J.D.C

Hillet des

Entrepriscs Ambatofotsy AMPANDRIANOMBY, BP 203 Antananarivo 101 | Tél : 22 597 96 - 033 50 640 99

(fj @billetdesentreprises (@) billetdesentreprises-fd bnode.fr billetdesentreprises.fdmm@gmail.com m



Guoupe VIDZAR. Ving Nahitasoa

Eutrneticn avee Mlonscenr

Ranaiveancvelo Farafenssoa Franck, Oenologue @

da Domaine Matitasoa. Responsalble de la vcﬁI\SPAzGRER

Waﬂ ﬂm@& Za'Malagasy !

au sein du Groupe VIDGAZ =

La compagnie VIDZAR, fondée en 1982, est
surtout connue pour la production de boisson
alcoolisée comme le Rhum blanc et |la Vodka...

Mais a partir de 2009, apres avoir achete
un domaine d’une superficie de 20 ha, et qui
porte actuellement le nom de Mahitasoa,
elle a également commencé a produire, et a
distribuer du vin.

Mr Ranaivoarivelo, Directeur technique
et  responsable de la production vinicole
au sein du Groupe VIDZAR nous parle de

la production de vin au

TR sein de cette société.

: ,,/-\h I a notamment fait

des  études  sur

la fabrication, la

conservation, et la

degustation des vins

a Toulouse (France), et

a recu un DNO (Diplome
National d’CEnologie).

Vins de marngue « Matitasoa »

La compagnie VIDZAR produit 2 types de vin : un vin
apéritif comme le Piloboka, et un vin de table comme le
Rouge Rubis. Par contre, les couleurs des vins sont plurielles :
rouge, blanc, et rosé.

Hillet des
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Le Groupe VIDZAR a constamment augmenté

sa production de vin. Il a pris deux principales
mesures dans ce sens.

Il a augmenté la surface de plantation
des vignes. Pour plus de précisions, quand
il a acheté le domaine, cette surface était
d’environ de 7 ha. Plus tard, il a étendu
cette surface de 2 ha supplémentaire.
continue a étendre cette surface.

Le groupe achete aussi les raisins
produits par les viticulteurs locaux pour
augmenter sa production. Auparavant,
plusieurs viticulteurs de  Fianarantsoa
travaillaient au sein d’'un projet suisse. Lorsque
leurs contrats ont été rompus, ils n'ont plus trouveé
d’acheteurs. A ce moment-la le Groupe
VIDZAR a décidé d’acheter leurs produits. Ainsi, la compagnie VIDZAR
ameéliore la vie des viticulteurs locaux.

Le Groupe VIDZAR produit chaque année environ 27 000 bouteilles de vin,
dont les 2/ 3 sont du vin blanc, et 1/3 du vin rouge. En outre, il dispose d’une
réserve de 400 000 litres de vin dans sa cave. Pour plus de précisions, la
cave de la compagnie est située a 17 km au Sud de Fianarantsoa sur la
route RN 7. La compagnie VIDZAR améliore constamment la
qualité de ses vins pour qu’ils soient de plus en plus appreciés.

Les lieux de vente des vins
demangue « Matitasoa »

Les vins de marque« Mahitasoa » sont essentiellement
vendus dans les grandes surfaces, les hotels, et
les restaurants. Il est nécessaire de rappeler que
les bouteilles de vin sont produites par VIDZAR
lui-méme. En effet, il a une machine pour mettre
le vin en bouteilles, plus précisément a Anosizato.

Contact : dzama-international.com

Propos recueillis par JDC. Rédaction : Princy
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Pagarni Betsileo

\

Entrevue avec le Dinectear Géneral M. Quot \ |
Aain Ramampianivelo

1/ Quelle est la date de creation de l'entrepnise Lagan'c Betsileo et dans
quelles a)zwmﬁznceoo'ea#we’e’eceﬂeenbw/m&se ? Quels sont les fondateurs et
comment s'est-elle dévelospce 7

L'entreprise fut créée en 1971 par une Convention entre la Suisse et I'Etat
Malagasy, donc fondée par la coopération Suisse-Malagasy. Elle s’est développée suite

a la sollicitation et la participation des paysans de la région, et par le soutien de la
coopération Suisse moyennant un financement par une banque (BNM).

2/ Dans quelle région se trouve les vignobles 7 Quelle est leur supenficie 7
Y-a-t-i la participation d'autres viticulteurns ? Quel volume de vin pereo -
duisez -vous et quels sont les perincipaur produits witicoles de L'entreprnise 7
Les vignobles se trouvent dans la région Haute-
Mahatsiatra avec une superficie de 380 ha. C'est
une Société Anonyme avec la participation des
viticulteurs. La commercialisation ne cesse de
diminuer depuis 2015. Frappée par le covid 19 en
2020 et commence a se redresser actuellement.

Les produits phares sont les vins gris, rouge,
blanc moelleux, apéritif.

3/ Comment: voyez -vous L'avenin de la
witiculture a Madaqaom et L'avenin de
Lagan'c Betsileo 7

Nous avons beaucoup d’espoir pour l'avenir de la
viticulture a Madagascar et celle de Lazan'i Betsileo.

Contact facebook : Lazan'i Betsileo S.A

Propos recueillis par Ando R et mattéo
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Pésentation du vignoble Clos VValaza

Le domaine vitivinicole d Ambohimalazaestunlieuriche en
histoire. Il est situé a 30 km au sud-ouest de Fianarantsoa, dans
la commune rurale d’Andoharanomaitso, district d’lsandra.
De nos jours,on y trouve des vestiges de la présence des
rois du 19éme siecle, tels que des stéles éparpillées un peu
partout, I'arbre sacré dit « amontana » ou encore un vaste
terrain supposé le lieu de rassemblement de ses sujets pour
n'en citer que ceux-la. Les missionnaires jésuites se sont
implantés au debut du 20éme siecle en y cultivant
des vignes pour en faire du vin qui servirait
pour la messe. Ce domaine fut acheté par 3
associés en 1987 et en 1997 le label de
« CLOS MALAZA » fut attribué aux
produits issus de cette usine. Nous
disposons de 25 ha de vignobles
mais avec le changement climatique
et autres facteurs nuisibles a la
vigne, cette superficie diminue
d’année en année. Si la production
moyenne normale est de 40 hl
de vin par hectare, la nétre est
largement inférieure depuis quelques
années principalement a cause de la
sécheresse.

Nous produisons la gamme
de vins secs en blanc, gris, rosé
et rouge ; les vins doux en blanc
et rouge ; le vin d’ananas, les
apéritifs a la mandarine et a
I'orange. —

La commercialisation de
nos produits se fait principalement
en circuit court, Cc'est-a-dire
que nous livrons directement les
revendeurs tels que les grandes surfaces
et les commercants détaillants a partir de notre
siege a Fianarantsoa. Les produits les plus demandés
varient selon les années.
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Tout au début le vin gris prenait la téte, par la
suite ce furent le vin d’ananas et le blanc doux et
actuellement le vin rouge et le vin rouge doux
sont les plus demandés.

Pour plusieurs raisons, l'avenir du
vin malgache est sombre. Le changement
climatique influe grandement sur la [V
production de raisins mais surtout sonimpact (&
est trés aléatoire et imprévisible a tendance
néfaste. D’autres facteurs tels que les
maladies, les oiseaux ou chiens qui mangent
les raisins sur pied, les voleurs, ... contribuent a
un résultat dégradé de I'activité agricole. Sur
le plan de la vinification, la majorité des
intrants utilisés sont importés et le taux
de change de devises qui ne cesse de
se déteriorer augmente notre colt de
production alors que la concurrence
de certains vins importés du point
de vue prix nous limite a augmenter
notre prix de vente, réduisant notre
marge. Nous ne disposons pas
d’'usine fabriquant de bouteilles a
Madagascar et l'importation coulte
chére. Nous sommes obligés de faire
de la collecte tout venant de bouteilles
pour les réutiliser avec toute la difficulté
de les laver avant la mise. Nous devrions
prévoir un changement de nos cépages hybrides
en noble a cultiver mais l'investissement est
lourd avec une préalable recherche scientifique
nécessitant une équipe experimentée venant
de I'extérieur du pays.

[t

Malgré ce tableau peu rayonnant,
notre passion et notre volonté de maintenir le
métier restent intacts. Jusqu’a quand ? Nous
espérons que des aides viendront, soit de I'Etat,
soit de collegues qui partageraient notre aventure
en acceptant d’investir mais I'avenir nous le dira.

Contact facebook : Clos Malaza

Rédaction : Mac Ho Chan Adrien
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Monastewe de VVwwomby

Eutnevae avee le Pene Supeniean du monastene

1/ Quelle est la date de création du monastére
de Maromby 7 49«@![@ geoque le monastere
s 'est-il interessé la«wﬁculﬁmeetguanda/-é—d
commenceé a ; sa pereoduction ?

Le Monastere de Maromby a été fondé par le
Monastére du Mont Des Cats de France du Nord le 21
Avril 1958. Il y avait déja un peu de vigne quand les moines
sont arrivés. lls ont commencé a commercialiser en
1965 d'abord pour les vins de messe et ensuite les
vins de table.

2/ Dans guelle region se trouve le vignoble

? Quelle est sa supenficie ? Y-a-t-i la

participation d'autres viticulteurs 7 Quel

wolume de vir produisez -vous et quels sont les
Lavigne se trouve sur le territoire de Maromby méme.

Nous avons 12 hectares de vignes. Pour le moment il n'y a plus de

viticulteur comme auparavant. Nous avons 50 tonnes de raisin. Nous produisons plus

de vin de messe, vin de table rouge et blanc, et quelques apéritifs d'orange, d'ananas et
de raisin.

3/ Comment faites -vous prour commencialiser vos produits 7 Avez -vous un
ou des lieux de vente 7

Pour commercialiser : nous avons un petit magasin au Monastere et nous livrons
nos produits a toutes sortes de magasins a Madagascar.

Contacts :

Site web : maromby.org
Tél : 034 02 250 04 /034 02 250 10
email : maromby@moov.mg

Propos recueillis par Ando R et mattéo

(f) @billetdesentreprises (—3-) billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr billetdesentreprises.fdmm@gmail.com @
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Le uin biologigue

Un « vin biologique », appelé aussi « vin bio »,
est un vin qui est produit conformément aux
principes de l'agriculture biologique aux niveau
de la viticulture, et de la vinification. Pour plus de
précisions, I'agriculture biologique est en général
une meéthode de production agricole qui exclut
le recours a la plupart des produits chimiques
(engrais, pesticide) utilisés pour protéger les plantes,
et fertiliser le sol. En effet, ces produits doivent étre
issus ou dérivés de substances naturelles. La vinification
est le processus de transformation de raisins ou de modts
de raisins en vin. Cette transformation est obtenue grace a
I'ajout de produits comme le sucre, le modt, et I'alcool. Pour
produire un vin biologique, ces produits doivent étre eux-mémes
biologiques. Pour information, c’est la vinification qui détermine
la couleur du vin. Le vin biologique n’a existé officiellement qu’en
2012. Avant cette date, il avait le nom de « vin issu de vigne biologique
».En effet, pour ce type de vin, seule la viticulture devait étre bio.

A cété du vin biologique tout court, il y a le vin biodynamique et le vin naturel. Ces
deux derniers vins sont aussi des vins bio, mais a la différence du vin biologique, ils sont
produits en respectant plusieurs autres conditions. Ces conditions sont trés techniques, et
par conséquent, nous n’allons pas les détailler.

Il existe plusieurs différences entre le vin biologique et le vin conventionnel. D’abord,
le vin biologique est meilleur pour la santé. Ensuite, le premier contient moins de sucre, et
donc, d’alcool que le second. Enfin, la production du vin biologique est plus respectueuse
de I'environnement.

@uw’m&.’oloWadamleﬂwnde

La production mondiale du vin biologique est encore faible. En effet, selon I'Organisation
internationale de la vigne et du vin, elle a représenté en 2016 entre 8 % et 12 % de la production
totale de vin. Néanmoins, nous pouvons penser qu’elle va augmenter progressivement car les
consommateurs deviennent conscients que les vins bio sont meilleurs que les vins conventionnels.

En France, les activités de contrble et de certification sont déléguées a des organismes
certificateurs indépendants.

Rédaction : Princy

Hiller des
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Scho de (ISCAN]

Vins et wigunobles a Madagascar

L’activité vitivinicole remonte au XV - %
siécle selon les récits de Grandidier ‘~
qui suppose que ce sont les
Portugais qui ont introduit la
vighe a Madagascar, suivi par
des Arabes.

Au XVII siécle «
Gauche et Flacourt » font
mention des apports de
plants de vigne par les
Missionnaires protestants a
Fort Dauphin et que plus tard
les freres jésuites ont cultivé
pour leur consommation et
assurer leur vin de messe,
cette tradition est perpétuée
jusqu’ a I'’neure actuelle dans leur
domaine a Maromby Fianarantsoa
ou a Antananarivo.

Ainsi la filiére viticole a connu une croissance dans les
années 1972, compte tenu de la crise économique,
puisqu’ aucune importation n’était autorisée, pour
, .4 pouvoir économiser des devises. Plus de 26
: g viticulteurs et encaveurs sont recensés actuellement
$ -'--_5":1 pour une production de 50 000 hl de vins, et chacun
w j essaye d’'importer de bons cépages de bordeaux ou
d’Espagne.

Lesrégions de production sontlocalisées surles régions
semi-arides en altitude, moyen ouest des hauts plateaux,
d'Antsirabe vers Fianarantsoa, jusqu’a Ambalavao, en
résume la route Nationale 7.

f | @billetdesentreprises @\ billetd repri fed bnede.fr m| billetdesentreprises.fdmm@gmail.com @
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Un climat favorable aux bons débourrements des
vignes et un groupement de maturation des
grappes favorisent la production. La
filiere fait vivre plus de 3000 paysans

regroupés dans des coopératives.

Les micro propriétés paysannes
de 10 ha cohabitent avec les
grandes proprietés de 60 a
250 ha, ayant des rendements
variant de 5 a 6T a | hectare .

Diverses gammes de vins
sont donc produites allant du
vin blanc sec, moelleux, gris,
rosé et rouge et méme du
spiritueux a partir de cépages
hybrides. Des coupages avec
des vins importés sont des fois
réalisés pour un meilleur gout.
La faiblesse de ce secteur d’activité
provient du colt de production assez
élevé, les bouchons sont importés avec
des taxes assez prohibitives , et les bouteilles

sont recyclées faute d’'usine de production de bouteilles.
Le vin malagasy vieillit mal et non exportable.

Un avenir cependant avec cette nouvelle
tendance de vin Bio, une réorientation de
la filiere est requise, avec des mesures
d’accompagnement de I'Etat, et avec
la relance du tourisme, « la route du
vin » peut étre exploitable pour un
développement durable de la Région.

Madame Iréne ANDREAS
Enseignant Formateur a 'ISCAM

Hiller des
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APPUYEZ SUR LE BOUTON
INTERVENTIONS ILLIMITEES

CHEZVOUS
JOURS et NUITS

Installation
Télésurveillance
Maintenance

1 boitier bouton panique
1 siréne extérieure 110dB
2 boutons de panique fixe
1 alimentation secourve
avec batterie

Installation
Télésurveillance
Maintenance

SITE SECURISE

www.dirickx.m

OIS 68219 56219

Commercial 032 11 545 84

Interventions illimitées

- RS .W:l;“.'l o A

www.dirickx.mg

Contact: 032 11 545 84



DUce _DUBDICIE DUDICHe DUDICIe DURICIe _DUDICITe DUDICITe Dubliciie bpublicite bpubliciie publicite bDub

RENDEZ VOUS

Planete

g

O -&.0

Contact
22 397 95
033 50 640 99 Madagascar
Planete France Madagascar
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Le billet des entreprises vous propose un service mailing aupres de
l'ensemble de ses abonnés.
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Nous mettons ainsi a wvotre disposition plus de 2000 adresses
sélectionnées VIP,

2421gna

Ce mailing vers un public trés ciblé vous permettra de développer
vos activités vers des clients potentiels.
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Les innovations technologiques ont pris plus de
temps a s'inviter dans le secteur viticole...

En savoir plus

7 initiatives qui mettent de la teck dans le vin

Focus sur sept start-up francaises proposant des
produits et services originaux autour de l'univers

du vin... En savoir plus

70 innovations technologigues dans le monde du vin

Aujourd’hui je me suis penché sur une question,
quel sera 'avenir du monde viticole de avec
I'arrivé des nouvelles technologies...

En savoir plus

Cadeaur : L'enologie vernsion high -tech
Aérer une bouteille en quelques minutes,

maitriser sa température, étre informé par SMS
du moment pour la déguster... En savoir plus

Un Aératewr De Vin ./-/Lqﬁ Tech Poure Sublimer Voo
Qrands Ceus

Avis aux amateurs de vins, Aveine propose un
aérateur de vin high tech pour sublimer vos

grands crus... En savoir plus

id b

treprises.fd il.com

\f] @billetdesentreprises '@ billetd:
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https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/top-4-des-innovations-high-tech-pour-les-vignerons/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/7-initiatives-qui-mettent-de-la-tech-dans-le-vin-focus-sur-sept-start-up-francaises-proposant-des-produits-et-services-originaux-autour-de-lunivers-du-vin/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/10-innovations-technologiques-dans-le-monde-du-vin/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/quand-le-high-tech-met-le-vin-en-bouteille/
https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/un-aerateur-de-vin-high-tech-pour-sublimer-vos-grands-crus/

§uper débarque chez  SANIFER

Le meilleur
CERAMICA —

E3m MADE IN ESPAGNE

Carrelage Mural | 20x60cm

42 000 Ar/m?

Carrelage Mural | 20x60cm

49 000 Ar/m?

-

—<ir .

a partir de

7 000 Ar/piice 42 000 Ar/m?

Autres modéles et dimensions disponibles

Morarano ALAROBIA TANJOMBATO Jumbo ANKORONDRANO Akoor DIGUE Il Sanifer & info@sanifer.mg

020 22 530 81 020 22 464 81 020 22 308 35 02022530 71 ® www.sanifer.mg
034 07 265 60 034 07 63573 034 07 634 94 034 39 000 82
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Le vin, souvent synonyme de féte et de convivialité, a été introduit
en Afrique du Nord en 1000 av. notre ére. Toutefois, la présence de la
vigne a Madagascar n’est officiellement mentionnée qu’au XVlIléme siécle
a Fort-Dauphin.

Le vignoble malagasy couvre prées de 1000 ha
et produit en moyenne plus de 35 000 hl de vins
annuellement. Il est surtout concentré, au Sud
de Madagascar, a Fianarantsoa. Cependant,
depuis la fin des années 60, sa progression
s’est acceélérée et la qualité s’améliore d’année
en année.

La plupart des vignerons malagasy
produisent une ou plusieurs marques qui sont
typiquement vin rouge, vin gris, vin rose et vin
blanc. En outre, on peut aussi trouver du vin
blanc moelleux, un vin blanc avec un godt sucré
qui reste tres marqué. Enfin, des vins d’apéritif avec
différents parfums : au coco, I'orange, I'ananas et eau
de vie de vin sont produits.

Si la quasi-totalité des cultures se trouve a Fianarantsoa et ses alentours avec
des vins de qualité, de nouveaux vignobles ont fait leur apparition dans les bassins
d’Ambalavao et d’lhosy. Mais cultiver la vigne en zone tropicale apparait souvent comme
un défi de taille, certains experts ont méme conclu prématurément de I'impossibilité
d’une grande extension a I'image des vignobles d’Antananarivo et Antsirabe qui n'ont
pas eu de croissance démonstrative par rapport a leur
début. En tenant compte de cette caractéristique,
les régions d’Ambalavao et lhosy semblent
alors étre assez prometteurs parce qu'ils
sont situés dans des régions bien moins

arrosees.

Ce qui rend les vins de Fianarantsoa aussi
savoureux c’est la technique de fabrication
traditionnelle ou tout le travail se fait a la
main.

Julianot VELOZARA

Hiller des
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"*Performance prolongée

*Offre soumise 4 conditions

Testez sur votre flotte de vehicule les lubrifiants Mobil,

distribués exclusivement chez Galana.
Satisfait ou rembourse*

Mobil &5

EXTENDED PERFORMANCE™

FACTO - SAATCHI & SAATCHI
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Lutte Auntiacridienne 4 Madagascar

1/ Vous étes le Dinecteur du buneaw de la lutte antiacridienne. Vous dependes de quel
ministere .7Jaéomeaudalwluﬁaanﬁaw£d£wmawe¥éwe'éwgueﬂewmeé?

L'lvotoerana Famongorana ny Valalaeto Madagasikara (IFVM) ou Centre de Lutte
Antiacridienne a Madagascar est placé sous la tutelle technique du Ministére de I'Agriculture
de I'Elevage et de la Péche (MAEP) ; Sur le plan budgétaire, il est placé auprés du Ministére en
charge du Finance et Budget et Comptable et du Ministére en charge de la comptabilité publique.

Le centre a été créeé et opérationnel depuis 1932

L'IFVM constitue l'unité opérationnelle antiacridienne a Madagascar. Il a pour mission de
prévenir les fléaux acridiens en mettant en ceuvre une stratégie de lutte préventive dans l'aire

grégarigéne du Criquet migrateur malgache (Locusta migratoria capito) ou LMC et dans l'aire
grégarigéne du Criquet nomade (Nomadacris septemfasciata) ou NSE incluant:

e surveillance ;
* avertissement

» |utte préventive.
« en assurant la lutte curative dans les aires grégarigénes ;

* en alertant les autorités de tutelle en vue du déclenchement d'un dispositif national d'urgence
dans lequel il s'intégrera, en cas d'une recrudescence majeure dans l'aire grégarigéne du
criquet migrateur malgache.

En période de rémission, le centre travaille en permanence dans l'aire grégarigene du LMC
comprenant les 5 régions du Sud de Madagascar et dans l'aire grégarigéne du NSE comprenant
la région Sofia dans le Nord de Madagascar. Mais en période d'invasion, le centre intervient dans
toute I'lle 1a ou il y a des infestations acridiennes.

3/ Présentez -nous les caractenistigues du criguet pélenin. Comment les localiser et
comment intervenin frour agin sur les criguets pélernins, sure les nuées d'insectes et-sur

fj @billetdesentreprises |--w' billetd: treprises-fd bnode.fr E billetd wtreprises.fd il.com @
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Le Locusta migratoria capito (criquet migrateur malagasy) et
le Nomadascris septemfascita (criquet nomade) sont les deux
locustes présentes a Madagascar. On les localise par le biais des /

prospections. Aprés une validation des infestations acridienne,
le centre interviendrait soit par voie terrestre ou aérienne a
I'aide des matériels technique spécifique et adapté a la lutte
antiacridienne a Madagascar tels que le pulvérisateur a disque
rotatif, atomiseur a dos, porté par véhicule ou pulvérisateur a
rampe héliporté.

4/ Quelle est la situation actuellement: 7

Pounguoi est-ce que ce phénomene se neproduit souvent ?
Depuis le début de la saison des pluies, I'AG du LMC et NSE est active. Au mois de janvier

2021, les criquets, surtout du LMC ont été localisés dans la partie nord de I'AG et cela se poursuit

jusqu'au centre (en pleine saison de pluie) et dans le sud a ce moment de la fin de saison. Les

criquets se présentent au stade larve a ailé et de phase solitaire a solitro-transiens suivant les
localités et la période.

Actuellement, la partie Sud de Madagascar est infestée par du LMC majoritairement ailés
plus ou moins concentrés. L'IFVM avec I'appui principal du MAEP en partenariat avec le ministére
de la défense national, est placé pour y faire face a 'aide de l'opération aérienne.

Les hypothéses qui compromettent la gestion de la lutte antiacridienne a Madagascar:

« facteurs eco-météorologiues: changement climatique, dégradation des zones forestiéres
provoquant des zones de refuge pour les criquets

* inaccessibilité des zones infestées par les criquets

* |'insécurité dans certaines zones d'intervention

extension des aires protégées

5/ Je motde la fin

Merci de votre intérét pour le centre et nous souhaitons votre apport pour
maitriser efficacement ce fléau.

Nous vous souhaitons les meilleurs
Salutation respectueuses

Contact : ifvm.mg

Propos recueillis par J.D.C avec les aimables collaborations de M. Le Directeur Général de
I''FVM, RANDRIANANTENAINA Toarson.

Et de M. Le Directeur du bureau de la lutte antiacridienne

RABENJARIMANGA Naivoson Gontran

. = —
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O petite entrepuise

POK POK

7) Queﬂaeaélemeél/mdeumenbw/zfzba.
Presentez -vous et présentez votre entrepnise
en quelgues phrases 7

Pok Pok est une société artisanale malgache composée

actuellement d’'une douzaine de salariés. Son
activité consiste a concevoir, et a produire divers
accessoires comme les sacs a main et les
pochettes. Les matiéres premiéres utilisées sont :
le raphia, le cuir, et le métal.

Pok Pok a été fondée en 2012 par Andrianina
et Fitia Randriamifidimanana, deux cousines
qui ont voulu travailler ensemble a cause
de leur complémentarité, et de leur désir
de faire rayonner Madagascar sur la scéne
internationale dans le domaine de la
mode. En effet, il est trés important
de savoir qu’actuellement, les
produits « Made in Madagascar

» sont encore peu
nombreux dans ce
domaine.

Pour se faire connaitre, Pok Pok utilise les réseaux
sociaux comme Facebook, Linkdln et Instagram. A part
cela, il a un site web qui permet également depuis 2021,
d’assurer la distribution de nos produits dans le monde.
Parmi les clients internationaux de Pok Pok, nous pouvons
citer les Américains, les Francais, et les Britanniques. Il
est a noter qu’'une personne peut commander un produit
Pok Pok personnalisé, et le recevoir dans un délai fixé par
I'entreprise.

(§) @bitettesenrepries () biltdszentroprises-fammowsbnoda.r (FH) biletdesantreprises - @
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steucture ?

Nous employons 12 salariés. Pok Pok améliore
la situation socio-économique de Madagascar
du fait que la société emploie non seulement
plusieurs salariés dont le nombre va sirement
augmenter, mais a c6té, I'entreprise travaille
aussi avec des artisans, des teinturiers, et
des personnes qui fabriquent les produits. Les
personnes qui travaillent au sein de Pok Pok, ou
pour cette sociéeté, sont toutes des Malgaches.

4() Volre margue de fabrigue 7

Notre principale particularité est
d’allier savoir-faire traditionnel et
modernité dans la fabrication des
produits. Ainsi, Pok Pok contribue a
la promotion, et a la valorisation de la
culture malgache sur les plans local et
international. Pour plus de précisions,
une femme qui porte un produit Pok Pok
toujours confectionné minutieusement,
rappelle par exemple, la maniére dont
les Reines malgaches se sont habillées.

La crise sanitaire a perturbé les activités
de l'entreprise. Néanmoins, cette derniére en
a profité pour se réorganiser, et pour ameliorer
la conception des produits. Sur ce point, il est
utile de souligner que depuis 2019, Pok Pok a
Ando Ramanantsoa comme Directrice artistique.

Contact : pokpokmadagascar.com

Propos recueillis par Princy

Entreprises Ambatofotsy AMPANDRIANOMEY, BP 203 Antananarive 101 | Tél : 22 597 96 - 033 50 640 99
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IVRAISON EXPRESS

Stéphane Lacas. Fondateur de la société MBIKE Madagascar sise
a Ambatobe a Antananarivo. Amoureux de la bicyclette et de
I'environnement.

Nous avons 2 activités au sein de I'entreprise :
nous faisons de la vente de vélos de haute
qualité (avec les accessoires) et de la
livraison avec Mbike livraison express...
Nous utilisons des VAE (Vélos a
assistance électrique) de qualité
pour nos livraisons dans la commune
urbaine d’Antananarivo.

L'entreppreise 7
Notre site web : http://www.mbike.mg C’est notre plateforme principale. Ouvert
7/7, nous avons une équipe de gestion clientéle qui réagit trés vite aux clients qui nous

contactent sur le site. Nous utilisons aussi whatsapp, messenger et les gens peuvent
également trouver nos offres sur notre page facebook.

3) Pourrciez -vous nous parler de votre clientele?
Le client est au centre de nos préoccupations, nous avons 2 types de clientéle :

Le B to B / Notre principale cible, ce sont les entreprises. Nous sommes un appui
aux entreprises, on augmente actuellement en volume pour seconder les coursiers et
les livraisons des entreprises.

Le B to C / Nous avons aussi beaucoup de particuliers qui nous utilisent pour la
livraison et pour les achats de VAE et accessoires.

Nos tarifs sont sur la plateforme, pour la livraison, le prix commence a 3000 ar et
peut aller jusqu’a 15000 ar selon la distance. Pour les vélos, a titre indicatif, le prix est
a partir de 1000 euros, nous avons des garanties de 2 ans sur les vélos.
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4() Pourriez -vous rous pasler
de vos particularites 7

Notre slogan c’est : Easy way, better life, faciliter
la vie de nos partenaires et de nos clients. Avec le
partenariat VITOGAZ et Jovena par exemple, nous
avons proposé a ces entreprise des vélos cargo,
qui peuvent transporter plus de charge. Nous
livrons les bouteilles de gaz et le livreur est méme
formé pour installer la bouteille chez le client... Il y a
un veélo cargo dans 5 stations jovena.

Nous avons aussi des accords avec le restaurant
Rossini, et d’'autres enseignes qui promeuvent
des produits « vita malagasy». On livre leurs
produits aux clients passeurs de commandes.
Nous sommes capables de livrer dans les
3h qui suivent la commande du client.

Actuellement, nous louons aussi
les vélos pour tout le monde, c’est visible
sur notre site. Ensuite en tant qu’amoureux
du VTT, tous les dimanches matins on
organise aussi une sortie. Quand la personne
a un veélo, la participation est a 10000 ar : si le
coureur n’a pas son vélo, on loue des vélos.

II'y a quatre niveaux lors de la course
initiation ; sportif ; familiale et expérimenté. Cela
nous aide dans la promotion du VTT et de nos
activités subsidiairement auprés des expatriés et
des locaux. Apres la course, nous proposons un
pot convivial a tout le monde.

Contacts :
Site web: mbike.mg
Facebook : MBIKE Madagascar

Propos recueillis par JDC. Rédaction : Mattéo
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gcof(}gée et developpement dwuable

Nous ouvrons la rubrique Ecologie et Economie dans le Billet des entreprises. Changement climatique,
protection des ressources, transition énergétique... les entreprises doivent s’adapter, anticiper, construire des
opportunités. La demande des clients, les nouvelles réglementations, les aides aux entreprises, incitent a la
transition écologique. La mise en place de pratiques respectueuses de I'environnement permet d’améliorer 'image
d’'une entreprise, sa position concurrentielle ainsi que la conformité avec les réglementations environnementales
strictes qui peuvent étre une condition préalable pour accéder aux marchés.

&o[oqéeeé&m-sum: le financement: vientde l'A FD

Face a 'ampleur des besoins énergétiques et des enjeux environnementaux a Madagascar, SUNREF
(Sustainable Use of Natural Ressources and Energy Finance) est congu pour aider les entreprises du pays
a saisir les opportunités créées par la transition écologique. Ce programme, d’'une durée de 4 ans, est une
initiative de I’Agence Francaise de développement (AFD) afin de mobiliser les banques permettant de financer
les investissements de la transition énergétique et écologique des entreprises du secteur privé. Au-dela de de
dégager des lignes de crédits bancaires auprés des banques locales partenaires, SUNREF met en place un
dispositif d’incitation financiere via des primes a l'investissement distribuées par ces mémes banques et enfin
un programme d’assistance technique porté par le groupement Burgeap/Gret/IED.

Cela se traduit concrétement par des préts et des subventions pour I'entreprise concernant les projets
d’énergies renouvelables, d’efficacité énergétique et de protection de I'environnement. Par exemple SUNREF
intervient pour financer une mini-centrale solaire photovoltaique, éolienne, hydroélectrique, biomasse, pour
les besoins de I'entreprise et/ou la revente, un séchoir solaire, 'amélioration des performances du réseau de
froid et réfrigération solaire, 'amélioration des process industriels, un chauffe-eau, un systéme d’éclairage et
de climatisation efficace, un pompage solaire pour l'irrigation, une centrale a biomasse a partir des résidus,
I'agro-écologie, des fours performants, des moteurs efficaces, la valorisation des déchets, I'assainissement, la
protection de la biodiversité, etc.

MCB Madagascar fait office de pionniére dans le déploiement du programme SUNREF a Madagascar.
Cette banque est en effet la premiéere institution financiére a signer une convention de crédit avec les deux

entités partenaires —Afd et Solidis.

Jusqu’a 15 millions d’euros d’investissements pourraient étre financés. Ce qui représenterait plusieurs

dizaines de projets de différentes tailles et renforcera 'ensemble des chaines de valeur a Madagascar.

Pour toute demande d'information relative au programme le coordonnateur du Projet SUNREF a
Madagascar est Aina RAFELIARISOA : sunref.at@solidis.org;

Pour toute demande d'information relative a ['Assistance Technique vous pouvez contacter :
burgeap.mg.at.sunref@groupeginger.com ou s.belrhandoria.ext@groupeginger.com

Vous pouvez aussi vous rapprocher des gestionnaires des comptes entreprises de la MCB.

Rédaction : Marc Boulnois EELV/Francgais du Monde
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Rubique sante

La téléconsultation est une consultation réalisée
a distance d'un patient par un médecin généraliste ou
de toute autre spécialité médicale.

Avant la consultation, le médecin vous envoie
un lien Internet, vous invitant a vous connecter a
I'neure prévue du rendez-vous a un site Internet ou
une application sécurisé(e), depuis un ordinateur ou une
tablette équipé(e) d'une webcam et relié(e) a Internet.

L'épidémie de la Covid 19 a mis en valeur I'outil encore
confidentiel que représente la téléconsultation et la télémédecine.

Quand la crise sanitaire a éclaté, la dangerosité pour se rendre dans un cabinet médical a engagé
les patients et les professionnels de santé a rechercher un autre mode de communication-consultation.
L'outil internet et les visio-entretiens ont pallié a 'impossibilité de se déplacer particulierement durant
les confinements.

Ainsi des plateformes de mise en relation et de prise de rendez-vous virtuels se sont développés
en offrant un cadre de confiance avec un corps meédical sélectionné et garanti. Ainsi certaines
plateformes assure un service 24h sur 24, 7 jours sur 7 avec 91% des patients qui ont un médecin en
ligne en moins de 10 mn.

Si la téléconsultation ne remplace pas tout, la communauté médicale admet que 70% des
actes médicaux peuvent étre réglés en téléconsultation. Reste que I'outil informatique s’il permet une
facilité et une rapidité des relations patients/médecins porte une forme de déshumanisation de la
relation. La téléconsultation trouvera sa place naturellement en complément-remplacement partiel des
consultations en présentiel en cabinet.

Comme une consultation classique, la téléconsultation peut étre payée par plusieurs moyens. Votre médecin
peut vous suggérer de régler via virement bancaire, chéque, paiement en ligne, ou application du tiers-
payant.

La connaissance du patient par le médecin téléconsultant : le patient doit connaitre le médecin réalisant la
téléconsultation, c'est-a-dire qu'il doit avoir eu au moins une consultation physique avec lui au cours des 12
derniers mois précédent la téléconsultation et connaitre un minimum le dossier médical du patient.

Quel matériel pour une consultation vidéo ? un ordinateur, une tablette ou un mobile supportant
des navigateurs internet récents (Chrome, Safari, Firefox). un micro et une caméra : ces derniers
peuvent étre intégrés au matériel. C'est notamment le cas pour les tablettes, smartphones, et
certains ordinateurs portables récents.
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On en paile

Madagascar Vational Parks
(77P)

1) Del’ANGAP& MNP, guel

c/zanqementmeuolu&om’QZce[[aeaé
Zﬁwzbwedauobzeon?amame sa creation

Madagascar National Parks (MNP) est
une association de droit privé, créée en 1990 et
reconnue d'utilité publique par le décret n°91-592 du
4 décembre 1991 sous la dénomination "Association
Nationale pour la Gestion des Aires Protégées
(ANGAP). Il devient "Madagascar National Parks"
depuis le 14 novembre 2008 avec un nouveau
look et un nouveau slogan « For Life ». Divers
changements et évolution ont eu lieu entre ces
deux dénominations, le principal changement
est l'orientation du concept vers [I'esprit
entrepreneurial. MNP adopte une vision plus
marketing en plus de ses missions et ses
objectifs. Madagascar National Parks geére
actuellement 43 Aires Protégées composees de
27 Parcs Nationaux, 14 Réserves Spéciales et 02
Réserves Naturelles intégrales.

Z)Quelleooon#leommwmdeMadaqaocar&/Vaﬁmal?Mké 7 Quels sont les
pereincipau pancs, les plus visites 7 Quels sont les principaux attraits des parcs &
Madagascar sur le plan marketing ?

La mission de Madagascar National Parks (MNP) consiste essentiellement a établir,
conserver et gérer de maniere durable un réseau national de parcs et réserves représentatifs de
la diversité biologique et du patrimoine naturel propres a Madagascar. Dans ce sens, MNP assure
la préservation des écosystémes par le biais de la conservation et la restauration, développe
I’écotourisme au niveau des aires protégées afin de les rentabiliser, assure la pérennisation et la
stabilité de la capacité des ressources humaines du réseau sans oublier d’appuyer les activités
de développement des zones périphériques.
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Citons les 10 parcs les plus visités qui sont : Isalo, Analamazaotra/Mantadia communement
connu par Andasibe Mantadia, Ranomafana, NosyTanihely, Montagne d’Ambre, Bemaraha ou
Tsingy de Bemaraha, Ankarana malgré son statut de Reserve Spéciale, Ankarafantsika, Masoala
et Andrigitra.

Le produit de vente de nos Parcs est bien sir la biodiversité de Madagascar et la nature.
92% des espéces endémiques de Madagascar sont localisables dans nos Parcs, et les espéces
faunistiques sont a I'air libre, libre comme les personnes qui viennent les voir en profitant de la
pureté de l'air.

3)9myno&eéc&ﬂiculée3 la consenvation des parncs : Comment
ﬁu&o um;ﬁcewlaﬁ%wdemdaﬁmweme&zdaml&pmm

a Ankarafantsika ? Comment faire face a L'absence de tourisme depuis le
debut de la crise sanitairne ?

L’afflux migratoire n’est pas une chose nouvelle pour nos Parcs, surtout pour
Ankarafantsika. Plusieurs actions sont entreprises, MNP préne avant toute chose la
sensibilisation en informant, en éduquant et en communicant a chacun que le Parc est un
bien commun et qu’il est important de le conserver et de faire savoir ce qu'on ne peut ou ne
doit pas faire dans une Aire. Apres il y a la surveillance ardue dans le Parc pour sensibiliser
encore les gens qu’ils n'ont pas le droit d’entrée dans le Parc sans autorisation. Et en dernier
recours, la répression dans le cas ou il y a persistance d’infraction de la part de la population
riveraine.

Nos orientations : augmenter les partenariats en plus de la réorientation stratégique pour
la réalisation des activités pour réduire le cout de fonctionnement, prioriser les activités coeurs
de MNP, sans oublier de promouvoir le tourisme national.

4)Jeoeﬁm7mo'e%mm#delwd¢ﬁkwwde£umﬁcaﬁmmle&naﬁmm.
Comment justifiez -vous cette decision ?

L'utilisation d’'une seule tarification a été pensée au départ. La tarification la plus chére
est celle pour les étrangers. Avant la crise, 1/3 des visiteurs des Parcs sont des nationaux pour
2/3 des étrangers. La tarification des nationaux est adoptée pour les inciter a venir, découvrir et
aimer les aires protégées nationales avec leur pouvoir d’'achat. Comme on le sait tous, pour aller
dans un Parc, on doit prendre en compte les moyens de transport locaux et les hébergements
qui ne sont pas donnés. Il ne faut pas oublier que I'objectif de MNP est de protéger sans faille
et immuablement la biodiversité dans les sites et d’aboutir a une pérennité financiére pour les
entretiens et garantir ainsi lI'intégrité de ces Parcs Nationaux, joyaux de I'écotourisme.

Contact : parcs-madagascar.com

Propos recueillis par JDC avec I'aimable collaboration de

M. Ollier Duranton ANDRIANAMBININA

Chef de Département Communication et Systéme d’Information
Madagascar National Parks
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Pu POWLLOUS

Ken Follett est un auteur gallois né le 5 juin 1949
a Cardiff, spécialisé dans les romans d'espionnage
et historiques. Il doit notamment sa réputation a
ses deux ceuvres célébres : L'Arme a I'ceil et Les
Piliers de la Terre. Elles caracérisent parfaitement
le style narratif de Ken Follett. Une écriture
cinématographique ou journalistique qui marque
toute sa bibliographie et vaut a ses ouvrages d'étre
publiés dans le monde entier.

Sujet en pleine actualité que ce roman qui se
situe en Afghanistan. Jane, jeune étudiante anglaise
qui vit a Paris, découvre que 'homme de sa
vie, un Américain du nom d'Ellis, n'est pas
le poéte sans le sou qu'il prétend étre,
mais un agent de la CIA. Par dépit, elle
eépouse Jean-Pierre, un jeune médecin
idéaliste comme elle, qui 'emmene en
Afghanistan. lls viventla en soignantles
résistants dans la Vallée des Lions, au
cceurduPanshir. Mais Jean-Pierren'est
pas le médecin dévoué que l'on croit.

Le cauchemar commence alors
pour Jane... Dans le cadre grandiose
des paysages d'Afghanistan, au cceur de
la lutte acharnée qui oppose les résistants
aux troupes de Moscou, ce superbe roman
d'aventures et de suspense est mené a un rythme
qui ne cesse de s'accélérer jusqu'au dénouement
aussi violent qu'imprévu, comme toujours avec
Ken Follett, 'auteur de nombreux best-sellers,
de L'Arme a I'ceil @ Comme un vol d'aigles.

Le livre de poche n°7519 année 1985.
JDC
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Francais du Monde Madagascar et son magazine le billet des entreprises
ont le plaisir de communiquer a leurs adhérents la mise en place d'un
partenariat avec Ethiopian airlines pour tous les vols de cette compagnie
a partir de Tananarive et notamment sur les vols vers la France.

Une remise importante sera accordée aux membres de Francais du Monde,
pour en bénéficier, contacter I'association au :
020 22 597 96
ou par mail
contact.francaisdumonde.mada@gmail.com
billetdesentreprises fdmm@gmail.com

MADAGASCAR
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Glossaie

Acide tartrique : Bi-acide organique naturel présent dans les raisins (acide spécifique de Vitis vinifera en
zone tempérée). C’est I'acide principal du vin. Il est microbiologiquement stable. Sur des vins peu acides et
par manque d’hygiéne, il peut se dégrader = maladie de la « tourne » trés rare aujourd’hui.

Aviner : Action qui consiste a rincer un verre avec du vin avant la dégustation pour éliminer toute odeur ou
saveur parasite. On avine aussi la bouche par la premiére gorgée de vin que I'on fait circuler soigneusement
dans toute la cavité buccale.

Astringence : Cette sensation évoque le resserrement des gencives et 'asseéchement de la bouche, comme
si la salive cessait d’étre produite. La bouche n’est plus lubrifiée et semble ‘raper’. L'astringence est la
conséquence naturelle des tannins dans les vins rouges jeunes. Un vin tannique est moins astringent qu’un
vin rude ou réche ou apre.

Austere : Se dit d’'un vin peu expressif en ardbmes et marqué par une acidité et des tannins un peu trop forts.
Austére est un terme proche mais plus fort que séveére.

Amertume : Saveur de vin (surtout rouge) assez désagréable au fond de la gorge liée a des tanins peu mars
(de petit poids moléculaire) ou au développement de bactéries attaquant le glycérol provoque un goat amer
(maladie de 'amertume).

Acerbe : Se dit d'un vin rendu apre et vert par un fort excés de tanin et d'acidité.
Agressif : Se dit d'un vin montrant trop de force et attaquant désagréablement les muqueuses.
Capiteux : caractére d'un vin trés riche en alcool, jusqu'a en étre fatigant.

Blanc : Couleur des vins vinifiés avec le jus des raisins blancs (ou noirs a jus blanc sans contact avec les
pellicules de raisins noirs). Le blanc va de l'incolore au jaune ambré pour les vieux liquoreux.

Greffage : Depuis le phylloxéra, le greffage est le procédé employé pour la multiplication de la vigne.

En fixant un greffon sur un porte-greffe, on obtient une greffe que I'on met en stratification dans du sable ou
dans la sciure de bois blanc et sous une température d'environ 20°C.

Au bout de 2 ou 3 semaines, la soudure doit étre faite, d'ou le nom de plant greffé-soudé.
Piqué : qualificatif d'un vin atteint d'acescence, maladie se traduisant par une odeur aigre et prononcée.
Sage : vin harmonieux et correctement vinifié, sans prétention ni intensite.

Sommelier : Dans un hétel ou un restaurant, le sommelier est celui ou celle qui est chargé du choix, de I'achat,
de la conservation et du service des clients.

Chai : Lieu/local d'entreposage des vins, pour leur vieillissement en barriques ou en bouteilles avant
I'expédition.
Charnu : Se dit d’'un vin rouge qui, en bouche, présente une sensation riche et notable de densité, de corps,

de matiere. Cette sensation provient d’'un bon équilibre entre le moelleux apporté par I'alcool, la puissance
des tannins qui apporte la structure et la richesse en matiére.

Raisins : Fruit de la vigne, on parle également de grappe. Les grappes des cépages bourguignons sont
généralement petites.

CEnologie : science qui traite du vin, de sa préparation, de sa conservation, des éléments qui le constituent.
Vin primeur ou nouveau : Vin commercialisé dans les mois suivant la récolte. |l est destiné a étre bu jeune.
Vinification : Ensemble des opérations qui permettent de transformer le raisin en vin.

Cépage : variété de vigne

Terroir : Association entre le type de sol, un climat, une variété de vigne et le savoir-faire de 'homme.

Phylloxéra: c'est une espéce d'insectes hémiptéres de la famille des Phylloxeridae. Une sorte de pucerons
ravageurs de la vigne. Le terme de phylloxéra désigne aussi, par métonymie, la maladie de la vigne causée
par cet insecte

e T PN
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POUR PEAUX :
. Déshydratées
. Matures

. Manquant de tonus

. Normales
. Bébé

CALOPHYLLE

k3
POUR PEAUX :
. Couperose
. Infections cutanées
. Varices légéres
. Cicatrices
. Vergetures

POUR PEAUX :
. Irritées

. Séches

. Sensibles

. Matures

. Bébés

AVOCAT

\

POUR PEfU :
. Déshydratées

. Dévitalisées

. Fissurées

. Desquamées

. Distendues

POUR PEAUX :

. Tout types de Peaux
. Taches brunes

. Masque de grossesse
. Infections cutanées

. Anti-poux

POUR PEA% :

. Bébés

. Mixtes, Acnéiques
. Ridées

. Cellulites

. Normales

POUR PEAUX :

. Séches a trés séches
. Irritées

. Matures

. A problémes

BAOBAB

POUR PEAUX :

. Séches a trés séches
. Tiraillées

. Vergetures

. Matures

POUR PEAUX :

. Ternes, Fatiguées

. Manquant de vitalité
. Sensibles

. Grasses

. Acnéiques

SOULAGE : @&

. Rhumatismes

. Courbatures

. Tendinites

. Arthrose

. Mal de dos

. Rage de dents

. Circulation sanguine




Quig

1. La grappe de raisin se compose
de deux parties principales, la
premiére :

a) La charpente
b) La tige
c) La brique

2. Et la deuxiéme :
a) La peau
b) Le pédicelle

c) Le grain

3. C'est la partie la plus importante
du grain de raisin :

a) La pulpe
b) Les pépins

c) Le pinceau

4. Je suis un champignon qui en se
développant a la surface des baies
engendre la fameuse pourriture
noble, je suis :

a) Le fusarium
b) Le botrytis cinéréa

c) L'alternaria glaucus

5. Parmi les réponses suivantes,
quelle méthode de vinification des
vins effervescents n'existe pas ?

a) Méthode de la gazéification
b) Méthode paysanne

c) Meéthode de la cuve close

6. Comment se nomme l'action de
« faire sécher les grappes de raisin
pendant plusieurs semaines » ?

a) Le passerillage
b) La veraison
c) Le débourrement

7. Grace a un soutirage,
on obtient :

a) Le vin de paille
b) Le vin de goutte

c) Le vin de tirage

8. Quelle technique est utilisée
pour éliminer le dépo6t du
champagne (le dégorgement) ?

a) Par filtrage
b) Ala volée

c) Par cuisson

9. Comment se nomme la levure
présente sur la peau des grains de
raisin ?

a) La pruine
b) L'Aspergillus fumigatus
c) L'Opisthokonta

Trouvez les réponses ici >

fj @billetdesentreprises |-@w billetd:

uuuuuuu

Ambatofotsy AMPANDRIANOMEY, EP 203 Antanana

il.com

de.fr (¥E) billetdesentreprises.fd @

rive 101 | Tél : 22 597 96 - 033 50 640 99


https://billetdesentreprises-fdmm.webnode.fr/l/reponse-no26/

5 Du coté Francgais N

> cCl La Chambre de Commerce et d'Industrie France Madagascar est une association
(’ FRANCE sans but lucratif de droit malgache. Elle tire ses revenus des cotisations de ses
MADAGASCAR

membres. Ses revenus sont utilisés exclusivement a des actions a caractére

www.ccifm.mg éducatif, culturel, social ou d'assistance au développement économique.
Ubifrance ou BUSINESS FRANCE est |'agence frangaise pour le développement }3%}
international des entreprises." VOUS ACCOMPAGNER DANS VOTRE z a o /
DEVELOPEMENT A L'EXPORT " e BBl R MEDEF

export.businessfrance.fr

(r . Le CNCCEF (Comité National des Conseillers du Commerce extérieur de la France)

4000 chefs d'entreprise et experts de l'international, choisis pour leur compétence et leur
expérience, aux cétés de I'équipe de France de |'export et au service du développement de la
présence économique frangaise dans le monde.

waw.cnccef.org Dans toutes les régions et dans plus de 140 pays a |'étranger.

/

’ Du co6te Malgache \
Le GEM, qui est le groupement le plus ancien et le plus représentatif du secteur ’ GROUPEMENT
privé de Madagascar a accumulé au fil des années une connaissance approfondie  GEM | DES ENTREPRISES
du tissu économique de Madagascar, des problématiques de I'environnement des\ ' 0E MADAGASCAR
affaires et des enjeux du développement économique.

@
fivmpama.mg

SIM, Créer en 1958, |le Syndicat des Industries de Madagascar « SIM » est une association a but non oFa
lucratif ayant pour objet I'étude, |a préservation des droits et la défense des intéréts professionnels,
économiques, financiers, commerciaux et sociaux des industries et des activités qui leur sont

connexes ayant leur siege social a Madagascar Rl i

www.gem-madagascar.com

FIV.MPA.MA FIVondronan'ny MPandraharaha MAlagasy, Groupement des Opérateurs Privés
; . Malagasy regroupant les opérateurs économiques Malgaches, il défend leurs
Ui intéréts et sert d'interlocuteur avec les pouvoirs publics.

VONTEOMAN T MEANT KT TY
Y PEMINT D A A

Carrefour des Entrepreneurs de I'Océan Indien

Une simple association agée maintenant de quinze ans, forte
e ses cing cents membres a Madagascar et de ses trois cents membres sur
es autres Tles de I'Océan Indien, tous convaincus que les affaires se développent d’abord
et durablement grace a I'amitié entre les hommes et les femmes d’affaires, les cadres et les chefs d’entreprise.
carrefourentrepreneursoceanindien.org

GROUPEMENT DES ENTREPRISES FRANCHES ET PARTENAIRES
Madagascar Export Procesing Zone Association

Il a pourréle de promouvoir le développement des entreprises franches et de leurs
partenaires, coordonner leurs actions, défendre leurs intéréts communs, et gérer le

partenariat avec |'Etat et le Secteur Privé malgaches afin de contribuer a la compétitivité

de Madagascar au sein d'une économie globale... www.gefp.com
ICl (La Jeune Chambre Internationale Madagascar), est une association membre de
Jc, I'organisation mondiale JCI, composée des jeunes femmes et d’hommes bénévoles, ageés de
Madagascar " 18 3 40 ans, absolument neutre du point de vue politique et confessionnel.
Offrir des opportunités de développement aux jeunes qui leurs permettront des créer des
\ www.jcimadagascar.org changements positifs. Etre le principal réseau mondial de jeunes citoyens actifs/

Hillet des

Entreprises,

le:billetdes entreprises




CALENDRIER SCOLAIRE 2021-2022

m SEPTEMBRE 2021
S |
wes A
Mardi B | vedeai R
Mercredi ] | semedi R
Jewdi E | cimencne [ H
vendredi Bl | Lundi
Samedi Mar di [ 7 ]
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Lureeli Bl | ewi | 5 |
Mardi ) | vendreai
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Jewdi

W ndredi
Samedi
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Jewdi
vemndredi
Samedi
Dy e
Lumsdi
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Rentrée des enseignants :

mercredi ™' septembre 2021

el Rentrée des éleves :
jeudi 2 septembre 2021

FEVRIER 2022

Mardi
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Jeudi

B

Vendredi
Samedi
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Lundi
Mardi
Mercredi
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Samedi
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Lusnicdi
Mardi
Meroredi
Jewdi
Vendredi
Samedi
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Mardi
Meroredi
Jewdi
Vendredi
Samedi
Dririarc e
Lusnicdi
Mardi
Meroredi
Jewdi
Vendredi
Samedi
Dimanche
Lundi
Mardi

Mer oredi
Jewdi
vendredi
Samedi
Drinamche
Lundi
Mardi
Meroredi
Jewdi
Vendredi
Samedi
Drimanche
Lundi
Mardi

(oY) (%] [3] )
EEEERCEEEEEBEEREREERRERERRRaRRER

Mereredi
Jewdi
Wendredi
Samedi

Diirirc o

Mardi
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g
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Luersedii
Mardi
Mercredi
Jeudi

Wen dre di
Samedi
Cimanche
Luarsdi
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Mereredi
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e dre di
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Mercredi
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Ve dre di
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Vendre di
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P —

Dimanche

Vacances de la Toussaint :

du vendredi 15 octobre 2021 {aprés les cours)

au mardi 2 novemnbre 2021 (au matind

Vacances de Nodél :

du vendredi 17 décembre 2021 (aprés ks ¢owrs)

au lundi 10 janvier 2022 {au matin)

& —@

Vacances d'été austral :
du vendredi 25 février 2022 (aprés les cours)
au mercredi B mars 2022 {au matin)

Les cours du lundi 7 mars seront rdcupénés
les samedis 4 septembre 2037 et I8 mai 2022

Vacances d'automne austral :
du wvendredi 22 avril 2022 {apréas les cours)
au undi @ mai 2022 {aumatin

Toussaint
lundi 1* novembre 2021

Eveénement de 1947

mardi 29 mars 2022

Journde de la femme :

mardi 8 mars 2022

Ascension :
jeudi 26 mai 2022

Lundi de Pagues
lundi 18 avril 2022

Lundi de Pentecote
lundi & juin 2022

Lycée Frangais de

Tananarive
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10 ANNONCES PUBLICITAIRES

Le Billet des Entreprises
est ouvert aux annonceurs.

regie.billetdesentreprises@gmail.com



